Horeca Prijslijst 2012 Jaargang 19  editie Mei

SACACORCHOS.be

CAVAS Y VINOS DE ESPANA

D.O. ALICANTE Bodegas Enrique Mendoza D.O. CATALUNYA Bodega Can Grau Vell D.O. CIGALES Bodegas Emeterio Fernandez D.O. CONCA DE
BARBERA Carles Andreu - Celler Escoda - Sanahuja D.O. COSTERS DEL SEGRE ['Oliveira D.O. GETARIAKO TXAKOLINA Bodegas Arzabro D.O. LA
MANCHA Bodegas Verduguez - Bodegas y Vinedos Verum - Bodega Cala D.O. MONTSANT Carmen Declara Julian D.O. NAVARRA Vinedos y Bodegas
Ochoa D.O. PRIORATO Clos de Berenguer - Casa Gran del Siurana D.O. RIAS BAIXAS Terras Gauda D.O. RIBEIRO Bodega Eduardo Pena D.O.
RIBERA DEL DUERO Gran Salinero - Leda - Emilio Moro - Cepa2l D.O. RIOJA Bodegas Domeco d Jarauta - Vina Tobia - Dinastia Vivanco D.O. RUEDA
Bodegas GarciaRevalo - Bodegas y Vinedos Angel Lorenzo Cachazo D.O. TARRAGONA Vins Padro D.O. YECLA Cooperativa del Vino deYecla La Purisima
D.O. VALENCIA Cooperativa Vitore Vinos de la Tierra Almeria Este De Bodegas Alto Almanzora Vinos de la Tierra de Castillia Bodega Los Tinos Quita Sardania

Winkel, magazijn, degustatieruimte en bureel
Leuvensesteenweg 70 te 3070 KORTENBERG

Winkel OPEN te KORTENBERG :
Van dinsdag tot zaterdag van 9 tot 18 uur.  Doretdag tot 19 uur.

Tel. 02/725.30.33

Winkel OPEN te BEVEREN-LEIE DINSDAG en DONDERDAG van 17 tot 19 en ZATERDAG van 10 tot 13 uur
Sabine Kerkhove St. Jansstraat 84 te 8791 BEVERELEIE Tel 056/71.18.84 GSM 0496/03.03.00

ANDERE DAGEN OP AFSPRAAK OF CONSULTEER ONZE WEBSITE ~ WWW.SACACORCHOS.BE
HRB 557 207 BTW BEO0727.177.524 BE2B0000315@Xxo 100/0002611/26

sacacorchos@skynet.be www.sacacorchos.be IN@3IB26314-32
GSM Guy 0475/35.97.60 GSM Vincent 0472/61.08.27 GSM Sabine 0496/03.03.00

WWW.SACACORCHOS.BE



JT/A  Q Btw ex Btw in

MOUSSERENDE WIIJNEN, METHODE CHAMPENOISE (CAVA)

Cava, het Spaanse antwoord op Franse Champagne,setniimwijn geproduceerd volgens de 'Methode Traukde'
Carles Andreu ons absoluut tophuis. EEN CAVYOOR KENNERS

Cava Carles Andreu Semi Seco 6 sos 9,77
Zoete mousserende wijn. Macabeo , ParelladXarel-lo

Cava Carles Andreu Brut BESTSELLER CAVA 6 s2s 9,98
9,0 g/l restsuiker

Onze schuimende bestseller, gemaakt volgens de methode traditionelle. Champagne kan alleen maar dromen van zo'n

prijs! Deze assemblage van Macebeo Parellada en Xarel-lo bezit kleine belletjes, een parfum van groene appel, kruisbes

en mineralen, smaakt fris en pittig naar wit fruit en citrus en sprankelt als ‘de groten’. Een feestelijk aperitief!

Cava Carles Andreu Brut Nature 6 ses 10,74
3,0 g/l restsuiker 18 maanden sur lie

Ook met zijn vrijwel ongedoseerde Brut Nature scoort Carles Andreu beresterk. Schitterend strogeel qua kleur met een

smalle pipeline van piepkleine belletjes, zeer glansrijk en met een gespierde moussekraag. Nog krachtige neus met

broodkruimimpressies, gist, kruisbes en zelfs witte chocolade. Daarna licht romige aanzet, maar vooral in het

middenstuk sappig wit fruit - vooral witte perzik. Qua basisarchitectuur echter beendroog en mineraal, met naar de finale

toe vooral kruisbes en appel die het tempo dicteren. Hyperfrisse, pittig sprankelene afdronk. Een Brut Nature die

liefhebbers van 'onzoet' zal plezieren.

Cava Carles Andreu Reserva Brut Nature 6 ng 14,40
Zeer droge en verfiinde mousserende wijn.2,8egtsuiker 36 maanden gerijpt in de kelders varégsaAndreu op basis van Macabeo en Parellada

Soms kan het kwaliteitsverschil tussen ‘Champagne’ en ‘Cava’ worden verklaard door de kortere rijpingsperiode, maar

deze Reserva heeft net zoals zijn Franse collega’s maandenlang ‘sur lattes’ in de kelders van Andreu gelegen. Het is de

ideale fles voor wie houdt van een levendige, ongedoseerde en vooral pure ‘Brut’: zeer krachtige maar kleine bubbels

worden gevolgd door een attractief boeket van wit fruit en groene peer, biscuit en gistindrukken. In de smaak levendig

fris en mineraal, met vooral veel appel. Lange afdronk. Ideaal als aperitief, maar ook uitstekend bij gerookte of gebakken

vis, fijne schelpdieren of als ‘digestief’.

Cava Carles Andreu Reserva Brut Nature Barrica 6 w0 19,97
3,0 g/l restsuiker

De uitmuntende topcuvée van deze bodega, gemaakt van Macabeo, Parellada en Chardonnay, 30 maanden in de

kelders gerijpt waarvan 6 maanden op Franse eik. Kleine belletjes, een fijn boeket van gele vruchten, rijpe citrus en gist,

in de mond beendroog en fris met veel wit fruit. Lijkt blind geproefd op‘echte’ Champagne. Serveren als luxe-aperitief ,

bij lichte voorgerechten of bij romige kazen.

Cava Carles Andreu Rosado Brut 6 o6 11,81
4,70 g/l restsuiker. 'Wellicht de beste Brus&m zijn prijsklasse’
Ook deze rosé wordt gemaakt volgens de traditionele methode a la Champagne, met tweede gisting op de fles. Maar
wat een prijs-kwaliteit vergeleken met zijn Franse concurrenten! Intens roodroze, met een aangenaam parfum van
aardbeien en kersen, lichtjes gekonfijt rood pitfruit, maar toch beendroog. Nogmaals het bewijs dat de Trepat-druif veel
in haar mars heeft. Onstuimige moussekraag met heerlijk briljant, intens roodroze en microscopisch parelende
belletjeskanaaltjes. Aan de neus : plezierige en fijne impressies van versgeplukte aardbeien en kersencoulis, gekonfijt
van ondertoon. In de mond echter consequent mineraal en beendroog, met daarover laagjes rijp, rood pitfruit en
bosaardbeitjes, duidelijk niet te zwaar gedoseerd. Afdronk blijft lang nazinderen. Een prijs-kwaliteitratio voor een
schuimende rosé. Schenk deze rode duivel bij een brede waaier gerechten. Ideaal bij groenteterrines, tapa’s, koude kip
en wit vlees of vegetarische gerechten.

Cava Carles Andreu Rosado Barrica Brut 6 180 22,75

Uitmuntende en verfijnde mousserende wijn ofshas Trepat 26 maanden gerijpt in de keldersmwaa 3 maanden op Franse eik. 139/l restsuiker
Deze cuvée is ‘fermentat en barrica’ en gemaakt van de lokale Trepat-druif. De kleur is prachtig roodroze en de belletjes
blijven komen. Het boeket geurt naar exotisch hout, gedroogde zwarte kersen en leder. Ook in de smaak veel kersen en
'groseilles’, maar vooral ook krachtig en heel pittig, met een fris mondgevoel. De fruitsmaak blijft secondenlang
hangen. Een fantastische maaltijd-cava die u kan schenken bij sushi, maar ook bij gerookte paling, gebakken vis,
vegetarische bereidingen en zelfs Chinese gerechten.
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WITTE WIIJNEN

Vinos de la tierra

Sabino Blanco BESTSELLER WIT < 5 EURO 2011 6 3,00 3,63
100% Viura/Macabeo
Vina Lixia 2011 12 3,30 3,99

80% Palomino, 10% Verdejo en 10% Sauvignons Fietscrewcap.

D.O. LA MANCHA

Palacios Reales Macabeo 2011 6 3,27 3,96
Prachtige 100% Macabeo

Palacios Reales Sauvignon Blanc 2011 6 303 4,76
Prachtige 100% Sauvignon Blanc

Palacios Reales Chardonnay 2010 6 236 5,28
Prachtige 100% Chardonnay

Palacios Reales Verdejo 2010 6 a58 5,54
Prachtige 100% Verdejo

Verum Vino Blanco 2009 6 sos 9,75
Deze cuvée combineert de molligheid en de kruidigheid van de Gewitirztraminer met de frisse zuren van de Sauvignon.
Schitterend lichtgeel met een rijk en rijp boeket van witte bloemen, verse lychee, kruiden en appel. In de mond

overheerst echter de Sauvignon: mineraal en vol citrusvruchten, vooral pompelmoes, sappig en mooi ‘sec’. Door deze
structuur heerlijk bij asperges , schaal- en schelpdieren, gefrituurde gerechten of riviervis.

Azul Mujer Blanco Dulce 6 300 4,72
100% Moscatel de Alejandria. Licht zoete witfgw

D.O. VALENCIA

Moscatel de Valencia Vittore 15 6 30 4,36
Zoete witte wijn op basis van de Muskaatdruiéfs@haafd zoet van smaak met een vleugje honingrefiisse afdronk. Het best als dessertwijn

D.O. RUEDA

Vina Adaja BESTSELLER WIT tussen 5 - 10 € 2011 12 o5 1,44
Onze bestseller uit de Rueda met een onklopbare prijs-kwaliteit verhouding. Een 100% Verdejo joven, met vooral een
citrusfrisse neus, grassig en sappig, met groene appel en limoen. Superfris. Ideaal aperitief, maar ook heel geschikt bij
sushi, mosselen of wok.

Tresolmos 2011 12 6,60 7,99
Zes maanden verbleven deze ‘vieilles vignes’ van de Verdejo-druif sur lie, om maximaal geur en smaak te leveren. Met
success, want deze Rueda van Bodegas Garciarévalo bezit een citroengele, frisse kleur en geurt fantastisch naar

limoen, pompelmoes en gemaaid gras. In de smaak naast veel citrus vooral ook groene appel, venkel en mineralen,

met een pompelmoesfrisse afdronk. Schenk deze heel sappige en citrusfrisse Verdejo als aperitief, of bij paella,
gestoomde vis, zomerse salades, wit vlees en romige kazen.

El Perro Verde 2011 12 s73 10,56
Deze 100% Verdejo is duurder, maar bezit ook meer complexiteit en body (13% alcohol) dan de vorige fles. Uit het glas
stuivend boeket van kruisbessen, appel en limoen. In de smaak aangenaam fris en lichtjes mineraal, met opnieuw veel
wit en groen fruit. Kruidige afdronk. Een wijn voor het aperitief, lichte entrées, vegetarische schotels, crustacés en
gebakken vis.
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D.O. TXAKOLINA

Ametza Txakoli 2010 6 g0 9,92
Hondarribi Zuri is een lokale Baskische druif die de basis vormt voor deze voor velen totaal onbekende streek van
Arabako Txakolina (of in het Spaans Chacoli de Alava). Typisch voor dit ras is dat het lichte, zeer frisse wijn voortbrengt,
want de wijngaarden liggen langs de kuststreek en worden beinvioed door de wind en neerslag van de Atlantische
Oceaan. Intens goudgeel, met een unieke neus van gedroogde gele bloemen, vers hooi, mineralen en rijp citrusfruit.

Zeer fris en pittig in de smaak, met vooral limoen en citroen op de voorgrond, maar ook honing in de afdronk. Schenk
deze Bask altijd bij de maaltijd, bijvoorbeeld bij grijze garnalen, salades met scampi, gebakken vis, plat de fruits de mer
of inktvis a la plancha.

D.O. NAVARRA

Ochoa Viura Chardonnay 2011 6 s15 6,23
De combinatie van Viura en Chardonnay werkt uitstekend in deze cuvée. Intens strogeel, met de geur van gekonfijte
citrusvruchten, gele perzik, groene vijgen en gele snijbloemen. Vol en rijp in de smaak, met appel en pompelmoes, maar
ook rijk. Lekker bij vegetarische schotels, gemengde salades, scampi’s of gebakken zeevis.

Ochoa Moscatel 50 cl 2010 6 oa0 11,37
De Moscatel-druiven (petits grains) werden lichtjes overrijp geplukt in de hoog gelegen Traibuanas-wijngaard van de

finca om maximale fruitconcentratie te verkrijgen. Heerlijk parfum van sinaasappelzeste, mandarine en pepermunt,
sappig en zoet met impressies van gekonfijte sinaasappel en violette. Serveren rond 9/10C, onder mee r bij ganzen -of
eendenlever, al dan niet gebakken.

Moscato de Ochoa MDO 5,5 ° Vol 6 oac 11,37

Een 100% Moscatel de Grano Menudo (Muscat met kleine pitjes) met een laag alcoholgehalte. Deze heel aromatische
met fijne lichtzoete bubbelwijn past perfect bij aperitiefborrels, nagerechten met fruit en chocolade.

D.O. RIOJA

Vina Tobia Blanco Joven 2011 12 a5 5,99
Dé kaskraker onder de witte Rioja’s. Aangenaam, nog jong, boeket van vooral witte vruchten, met in de smaak vooral
appel en peer, maar ook een citrusfrisse toets. Niet-eikgelagerde cuvée die prima smaakt bij tapa’s, mosselen, salades
en visspiesjes.

Tobia Blanco Daimon Fermentado Barrica 2010 10 760 9,20
Voor deze blend werd 80% Viura en 20% Malvasia gebruikt, vergist in nieuwe Franse en Amerikaanse eiken vaten.

Zoals het etiket vermeldt, gaat het om een gelimiteerde productie van slechts 22 barricas. Fonkelend geel, met een fijn
boeket van witte bloemen, nectarine, peer en toasty eik. Sappig in rijp in de mond, met vooral peer en witte perzik,

vanille maar ook een enorm frisse citrustoets. Een heel moderne, smakelijke wijn voor bij gebakken vis, pasta’s,
vegetarische schotels en zeevruchten.

Oscar Tobia Blanco Reserva 2005 6 088 11,95
Deze mengeling van 50% Malvasia en 50% Viura verbleef 14 maanden op Franse en Amerikaanse eiken vaatjes. Het
betreft een gelimiteerde productie van slechts 20 barricas. Heel veel aroma’s van vanille, gerookte eik en rijpe perziken,
gevolgd door een rijke, oaky smaak vol abrikozen en perziken, opnieuw met vanille en verse munt. Een rijke maaltijdwijn
bij vis in beurre blanc, kreeft of gevogelte zoals fazant.

D.O. PRIORATO

Clos de Berenguer Blanc de Botés 2006 6 1565 18,94
Een blend van Grenache Blanc, Xarel.lo en Pedro Ximenez - met duriven exclusief afkomstig uit de eigen finca - , die
vergistten op nieuwe eiken vaten en macereerden op heel lage temperatuur om de aroma’s en smaken te versterken.
Heel originele wijn - witte Priorat blijft zeer zeldzaam! - met een rijk boeket van abrikoos, perzikbloesem, vanille en

noten. In de smaak haast een Sherry Amontillado, met toasty eik en noten, maar ook veel wit en geel fruit. Lange
minerale afdronk. Geschikt voor bij zowel stevig gevogelte, als kalfsvlees of pasta’s met romige saus.
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D.O. COSTERS DEL SEGRE

Blanc de Sere 2009 6 900 11,98
De Blanc de Seré is vernoemd naar de regionale wind Sere, die de wijngaarden droog en schoon blaast. Deze

groengele wijn is milddroog van smaak en geurt heerlijk fruitig (appel, kruisbes, ananas). De belangrijkste

druivensoorten zijn de Macabeu, Parellada en Chardonnay. De parellada-druif zorgt voor het onweerstaanbare
appelfrisse aroma. Deze wijn combineert perfect met salades, schaal- en schelpdieren, visgerechten, wit vlees en paella.

Eixaders Chardonnay 2009 6 100 19,36
100% Chardonnay van natuurlijk fermentatie apeiikaanse eik. Daarna malolactische fermentadie & maanden. Productie 2900 flessen
D.O. ALICANTE
Enrigue Mendoza Chardonnay Joven 2011 6 720 8,71

Hoe is het mogelijk om zo'n frisse Chardonnay te produceren in zo’n zuidelijke regio? Frisheid en fruitigheid zijn namelijk
de twee kenmerken van deze cuvée, geheel afkomstig van druiven uit eigen wijngaard die een lang contact ‘sur lie’
kregen. Floraal (perzikbloesem), met impressies in geur en smaak van gedroogde abrikozen, acaciahoning en witte
peper, maar vooral veel fraicheur. Prima bij gebakken tong, zomerse salades, sashimi,..

Enrigue Mendoza Chardonnay Fermentado 2010 6 se0 11,62
De druiven voor deze prestigecuvée werden midden September geplukt in de wijngaard El Chaconero en vergistten
daarna op nieuwe Franse barriques,‘sur lie’. Dat geeft 0.a. een fijne fumé geur, met impressies van vanille en tabak, gele
perziken en pruimen, momenteel nog een duidelijk eikaccent en stevige tannines. Liefst bij de maaltijd serveren, in
gezelschap van gevogelte, pluimwild of vis met of zonder saus.

Enrigue Mendoza Moscatel de la Marina 2010 6 740 8,95
Wat een prijs-kwaliteit voor deze vino de ligor van deze klassieke mediterrane druif, die profiteert van het microklimaat
langs de kust. Een verleidelijk boeket van o.a. zoete lychees en oranjebloesem, gevogld door de smaak van violetjes,
suikerboon en gekonfijt groen fruit. Kan zo naast een grote Muscat de rivesaltes staan. Probeer dit eens bij een rijpe
Roquefort of andere schimmelkaas.

Enrigue Mendoza Moscatel de Mendoza .50cl 2006 6 920 11,13
De streng geselecteerde druifjes Moscatel Alejandria voor dit 50 cl-flesje verbleven 10 maanden op nieuwe Franse eik.
Het resultaat mag er zijn: van geur tot smaak een rijke vino de ligor met gerookte eik, gember, gekonfijte citroen,
mandarine, violetjes, nouga en vanille. Minder zoet dan u verwacht of vreest is dit een genietwijn voor de échte
fijnproever, die ook aan de kaastafel of bij visgerechten met romige saus schitterend zal overkomen.

D.O. CONCA DE BARBERA

Carles Andreu Parellada 2010 6 s2s 9,98
Carles Andreu kennen we allemaal als de producent van fantastische cava, maar sedert kort bottelt hij ook kleine
hoeveelheden stille wijn van o.a. de Parellada-druif. Gelimiteerde productie van amper 4.000 flessen, gemaakt van oude
stokken. Heel zeldzaam, want de Parellada zien we bijna nooit ‘solo’, maar altijd als onderdeel van de cava. Toch loont
het beslist de moeite: na de heel lichtgele kleur met groene schijn ruiken we een nog gesloten boeket van noterige gist

en wit fruit. Vooral de smaak overtuigt nu al met zijn rijpe witte perzik en jonagolden appel, redelijk vet van body, maar
tevens met een verfrissende aciditeit. Een wijn die het goed zal doen bij gepocheerde of gestoomde vis, paella en

andere rijstgerechten, gebakken Sint-Jakobsnootjes en scampi’s in de wok.
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D. O. RIBEIRO

Maria Andrea Blanco 2010 6 1200 14,52
Nog maar eens een bewijs dat Galicié steeds betere witte wijnen voortbrengt, want Ribeiro (letterlijk betekent het: oever)
ligt in het zuiden van Galicié, direct grenzend aan een subzone van Rias Baixas. Deze nieuwe assemblage van 50%
Treixadura, 20% Albarifio, 20% Loureira en 10% Godello, gemaakt door Bodega Eduardo Pefia, is namelijk op en top
fruit en frisheid. Aan de neus indrukken van abrikoos, witte bloemen en banaan, met daarna een volle, maar frisse

smaak met vooral citrus, appel en mineralen. Kruidige afdronk. Originele witte wijn die we graag serveren als aperitief,
maar ook bij schaal -en schelpdieren, zomerse salades of witte vis met of zonder saus.

Eduardo Pena Castrelo de Mino Blanco 2010 6 13oo 15,73
Terwijl de ‘Maria Andrea’ vooral fraicheur en fruit bevat, mikt deze cuvée op nog meer complexiteit. Eduardo Rodriguez
Pefa heeft dan ook de ambitie om de beste wijnen van Ribeiro te produceren! Twintig procent van deze druiven verbleef
daarom ‘sur lies’ in Franse en Hongaarse eiken vaten. Het resultaat is sterk: na de wat gelere maar schitterende kleur
vinden we een rijp boeket van appelen en exotisch fruit (mango). Breed in de mond, met toasty eik, gele vruchten, rijpe
citrus, kruiden zoals verse laurier, maar ook bijzonder frisse zuren. Lange afdronk. Uitzonderlijk bij zalm, forel, kreeft en
ook wit vlees, met of zonder rijke saus.

D. O. RIAS BAIXAS

TERRAS GAUDA : ONS ABSOLUUT TOPHUIS IN WIT OP BASISAN ALBARINO

Abadia de San Campio 2010 12 w3 12,46
Deze 100 procent Albarifio-cuvée werd internationaal reeds met veel prijzen onderscheiden. Logisch, want hij charmeert
enorm door zijn rijk boeket van abrikozen, meloen en kruiden, gevolgd door een mollige, rijpe smaak met vooral opnieuw
abrikozen maar ook de pittige frisheid van citrusvruchten. Ideaal bij het aperitief, schelpdieren of gemengde salades.

El Marinero 2011 12 w07 13,00
Een nieuw project van Terras Gauda. Een 100 procent Albarifio-cuvée die elk jaar met een nieuw label, gekozen na een
prestieuze wedstrijd zal worden voorzien. Rijk boeket van abrikozen, meloen en kruiden, gevolgd door een mollige, rijpe
smaak met vooral opnieuw abrikozen maar ook de pittige frisheid van citrusvruchten. Ideaal bij het aperitief,

schelpdieren of gemengde salades.

Terras Gauda BESTSELLER WIT > 10€ 2011 12 ne 14,45
Deze blend van 70% Albarifio, 15% Loureiro en 15% Caino Blanco werd terecht als "Probably the best white wine of
Spain" omschreven. De geur is iets mineraler dan de pure Albarifio, met impressies van groen en geel fruit (kruisbes,
appel). Sappig en rijp in de mond, met een lange limoenfrisse afdronk. Heerlijk bij gebakken of gestoomde vis en schaal -
en schelpdieren.

Terras Gauda Etiqueta Negra Ferm. Barrica 2009 1 20 38,72
De exclusieve topcuvée van het huis - slechts 6.000 flessen per oogst! - , bevat eveneens een blend van (75%) Albarifio,
(15%) Loureiro en (10%) Caino Blanco, maar kreeg als extra 4 maanden eiklagering. Rijk geschakeerd in geur en
smaak, met sappige impressies van passievrucht, ananas, citroengras en roze pompelmoes. Lange afdronk. Een
aanrader bij kreeft, roggevleugel of tarbot, maar ook bij kalfsvlees of licht gevogelte.

La Mar de Terras Gauda 2009 1 w79 23,95
Deze bodega is de kampioen van El Caifio Blanco, de druif die samen met Albarino en Loureiro voor deze wijn werd
gebruikt. Maar liefst 90% van alle nog resterende Caifio in de regio staat namelijk bij Terras Gauda aangeplant. We
mogen blij zijn dat deze variéteit zo kan overleven, want deze cuvée is een pareltje. Lichtgoudgeel met veel glans. Rijp

en floraal boeket van vooral geel fruit, licht exotisch, met 0.a. banaan, mango en perzik. Ook in de smaak rijp en mollig,
opnieuw exotisch (perzik, abrikoos, melocoton), maar tegelijk ook met veel mineraliteit en levendige zuren. Lange
afdronk. Een plezier om te drinken. Serveer deze blanco rond 10T bij 0.a. tongrolletjes, kreeft a la nage, gegrilde zalm

of roggenvleugel.
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ROSE WIJNEN

D.O. NAVARRA

Ochoa Rosado de Lagrima 2011 6 626 1,57
Een rosé met veel structuur en body, samengesteld uit druiven van de Finca El Bosque, voor de helft Cabernet
Sauvignon en Garnacha. Javier Ochoa gebruikte de sangrado-techniek om tot dit resultaat te komen. Hij liet de most
vloeien na een korte maceratie, zodat de aroma’s en smaken van de druif maximaal bleven. Mooie roodroze kleur, met
een rijp boeket van rode vruchten en een volmondige smaak van aalbessen en kersen. Ideaal bij geroosterd vlees,
pasta’s en Chinese vis -of vleesbereidingen.

D.O. CIGALES

HiriArt Rosado Sobre Lias Fermentado Baricca 2010 6 780 9,44
Deze bodega laat zijn rosé op barricas fermenteren en zoveel mogelijk in contact blijven met de gistcellen - ‘sur lies’

zoals de Franse zeggen - om meer complexiteit te krijgen.Tempranillo, Garnacha en Verdejo. Bovendien worden hier
vifias viejas gebruikt, wijnstokken die al in 1950 werden geplant. Intense kersenrode kleur, veel roder dan de gemiddelde
rosé. Boeket van rijpe aardbeien, rode steenvruchten en zelfs honing. Rond en mondvullend, met een hint van bloemen
en rood fruit, maar vooral met een bijzonder aangename fraicheur. In de afdronk opnieuw acaciahoning. Een originele
rosado die we vooral serveren als aperitief, maar ook bij zomerse salades, scampi’s, tomate crevette, vegetarische
bereidingen of zelfs rijstgerechten van de afhaalchinees.

D.O. RIOJA

Vina Tobia Rosado Joven 2011 12 295 5,99
Deze Garnacha rosado van het joven-type bezit een mooie roze kleur en een boeket van zoete toffee, rijpe kersen en
aardbeienjam. Droger in de smaak, echter met veel fraicheur en klein rood fruit. Pittig.

Alma de Tobia Rosado Ferm. Barrica 2010 6 wsr 12,79
Misschien duurder dan de ‘normale’ rosé, maar dit is dan ook een unieke fles. Deze cuvée werd samengesteld uit 60%
Tempranillo, 25% Graciano en 15% andere lokale druivensoorten, die 5 maanden op nieuwe Franse eik werden
opgevoed. Briljant roodroze, met een rijp boeket van melkchocolade, rode bessen en noten, een beetje gerookte eik. Vet
en rijp in de mond met kersenlikeur, cacao en vanille, maar toch ook heel fris. Lange afdronk. Een rosado die u zelfs kan
bewaren.
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RODE WIIJNEN

D.O. LA MANCHA

Palacios Reales Tempranillo BESTSELLER ROOD § EURO 2011 6 325 3,93
Onze terechte bestseller, want waar kan u nog een 100% zuivere Tempranillo-cuvée vinden aan minder dan 5 euro?
Geurend naar verse rode en zwarte kersen, een vleugje drop en chocolade, met in de mond vooral kersen en aardbeien.
Plezierig sappig en vlezig in de mand, met opnieuw zwart pitfruit, rijpe aardbeien en vijgenpasta, in de finale met

zoethout, maar voorzien van voldoende aciditeit. Serveer deze zonnige prijskraker op max. 13/14°C en drink hem bij
voorkeur jong. We denken dat deze 2011 de beste cuvée sinds jaren is. Ideaal de BBQ, charcuterie, gemarineerde
ribbetjes, hamburgers of pizza.

Sierra Jalamena Tinto Crianza 2007 6 s 4,49
De fles waarin deze blend van Tempranillo en Cabernet Sauvignon zit, ziet er véél duurder uit. Helder robijnrood, met

een boeket van rode pruimen en zwarte kersen, aangenaam rijp en tabacé, mild qua smaak, met een pittige frisheid. De
ideale courante, prijsbewuste wijn die u rond 13 a 14 schenkt, bij charcuterie, BBQ of spaghetti Bol ognese.

Palacios Reales Cabernet Sauvignon 2010 6 sn 4,49
Evenwichtige 100% Cabernet Sauvignon

Palacios Reales Merlot 2010 6 371 4.49
Evenwichtige 100% Merlot

Palacios Reales Syrah 2009 6 sn 4,49
Evenwichtige 100% Syrah

Calal 2009 6 ss 6,99
We denken dat we een nieuwe rode prijskraker hebben gevonden voor ons gamma. Deze Castillaanse landwijn met
vooral Tempranillo en een beetje Cabernet Sauvignon en Syrah, bezit namelijk een ongelooflijke prijs-kwaliteit
verhouding. Uw gasten zullen echt denken dat deze wijn bijna dubbel zo duur kost. Intense rode kleur en een boeket vol
rode vruchten, bloemen en chocolade. Zeer vlezig en sappig in de mond met veel bosfruit, zoethout, cacao en een

vurige afdronk. Nog heel krachtig, lichtjes oaky. Serveer deze wijn wel niet te warm (rond 14<C), o.a. bij geroosterd rood
vlees, stoverijen en lamsvlees.

Cala 2 2009 6 908 10,99
Dat deze N2 enkele euro’s duurder is dan de Cala N °1, heeft niet zozeer te maken met zijn blend (90% Tempranillo en
10% Cabernet Sauvignon), maar wel met het feit dat hij 18 maanden in (gebruikte) eiken barriques lagerde. Bovendien
worden er slechts 4.500 flessen per oogst van geproduceerd, dus amper 1/3 van de N°L. Wat wel identiek is: de familie
Alvarez-Arenas Bayo wil zo natuurlijk en ecologisch mogelijke wijnen leveren. Daarin zijn ze geslaagd. We proeven een
wijn met een boeket van geroosterde noten, specerijen, zoete bloemen, kersen en aardbeien, licht gerookt. Elegant in de
smaak, met frisse aciditeit en tannines, rijpe bessen en munt. Noterige eikafdronk. Vooral schenken bij lamsbout, gegrild
rood vlees of varkensvlees, stoofpotjes en klein wild.

Verum Vino Tinto 2009 6 wee 12,15
Merlot, Tempranillo en Cabernet Sauvignon

Deze rode cuvée verbleef 1 jaar in nieuwe Franse eiken vaten en nog 1 jaar op fles. Nog donkerrode kleur met violette

glans en een aangenaam rijp boeket van zwarte kersen en theeblaadjes. Aroma’s die terugkomen in de smaak, die

verder ook indrukken van blauwe pruimen en pure chocolade geeft. Tabacé afdronk. Mooie aciditeit. Prima bij

geroosterd of gebakken varkensvlees, lamskoteletjes, steaks of hamburgers.



JT/A  Q Btw ex Btw in

D.O. ALICANTE

Enrigue Mendoza Merlot Monastrell 2008 6 g2 9,98
Ongetwijfeld een van de beste cuvées die eigenaar Pepe Mendoza al heeft gemaakt. Intens robijnrood. Boeket vol rode
vruchten (kersen vooral), melkchocolade en verse kruiden zoals tijm en laurier. Vol in de mond, met veel zwart en rood
fruit, vanille en een zeer mooie frisheid. Lange kruidige afdronk. Echte maaltijdwijn. Uitstekend bij charcuterie, lam, eend
of geroosterd rood vlees. Gerust iets koeler serveren.

Enrigue Mendoza Pinot Noir Crianza 2008 6 sor 10,78
Een Pinot tegen deze prijs uit deze mediterrane herkomstbenaming? Toch is het geen leugen, want deze 1 jaar in

Franse eikgelagerde cuvée geurt zuiver naar zwarte en rode kersen, cacao en zoethout, smaakt naar tabak en rode
vruchtencoulis en eindigt noterig. Lekker als u hem maximaal op 15/16<C serveert bij geroosterd rood v lees, irish stew,
stoofkarbonade of gestoofde lamschenkel.

Enrigue Mendoza Shiraz Crianza 2009 6 w0 12,95
Geen clarificatie, geen filtering, gisting op stainless steel, 13 maanden afwerking op Franse eik: deze Shiraz bezit een
overvloed aan specerijen (kaneel, zoethout, drop), zwarte bosvruchten en violetjes, enorm geconcentreerd. Een
mondvullende food wine die het best smaakt bij barbecued ribs, tournedos, lamskoteletjes of bami goreng met rundvlees.

Enrigue Mendoza Petit Verdot Crianze 2006 6 uz  13,6(
Deze Petit Verdot druif die in Bordeaux zelden alleen wordt gebruikt omdat ze zo moeilijk te cultiveren valt, overtuigt hier
zonder probleem na haar 14 maanden lagering op eiken vaten uit Frankrijk en Oregon. Donker qua kleur, met

gedroogde en verse specerijen, rijpe cassis en vanille, gevolgd door een smaak van rode bosbessen, zoethout en
gerookte tannines, maar tevens een fantastische frisheid. Ideaal bij lam of schaap, pelswild zonder te krachtige saus en
stoofpotjes.

Enrigue Mendoza Cabernet-Shiraz Reserv 2007 6 12 13,60
Deze voor Europa ongewone blend van 70% Cabernet Sauvignon en 30% Shiraz, die uiteindelijk 16 maanden in Franse
eiken vaten aanrijpte en gebotteld werd zonder klaring of filtering, is een fles met nog veel toekomst. Geur van
geroosterde koffiebonen, zoethout en zwarte kersen, gevolgd door een nog heel geconcentreerde smaak van eik, zwarte
bosbessen, bittere chocolade en zoethout. Noterige afdronk. Een wijn die u voorlopig nog moet decanteren en dan
serveren bij stoverijen, confit de canard of rundsvlees in de wok.

Enrigue Mendoza Reserva Santa Rosa 2007 6 1811 21,91
De icoonwijn van deze familie, samengesteld uit streng geselecteerde druiven (70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot en
15% Syrah) uit de finca“el chaconero”, die 17 maanden op nieuwe Franse eiken vaten verbleven. We proeven de

geringe rendementen: na het gekonfijte zwarte fruit (pruimen, kersen) en mineralen, volgt een fluwelen smaak van

nouga, tabak, bosbessen en noterige tannines, die tijd nodig heeft om zich te ontplooien. Decanteren is nodig! Maar dan
kan u deze uitstekende cuvée combineren met o.a. filet pur, tajine met lamsvlees, pot au feu, reerug of Beef Wellington.

Estrecho 2006 6 1811 21,91
Monastrell is in deze regio het favoriete druivenras. Afkomstig uit de wijngaard van El Estrecho de Pipa, 14 maanden
verouderd in 500 liter grote nieuwe Franse vaten, krijgen we hier een staal van: het boeket beheerst door specerijen,

rode en blauwe pruimen, maar in de smaak heel vinnig en rond, met impressies van abrikozen en gele pruimen, met
groene en rode peper in de afdronk. Niet te warm serveren (max. 14/15<) bij o.a. duif, eend met bosbe ssen, steak in
pepersaus of chili con carne.

Enrique Mendoza Dol¢ de Mendoza 50cl 2004 6 1615 19,54
Als u liefhebber bent van de Franse Maury of Banyuls, zal u deze rode zoete wijn zeker appreciéren. Samengesteld uit
65% Monastrell, 20% Tempranillo en 15% Cabernet Sauvignon van minimaal 30 jaar oude wijnstokken en na 7

maanden eiklagering, zien we een intens rode wijn met impressies van cacao, zwarte bes en cederhout. Absoluut niet
mierzoet. Serveer wel vrij koel (8-10C) en probeer het als digestief of bij licht (chocolade)gebak.
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D.O. YECLA

Iglesia Vieja Crianza 2006 12 sav 7,15
Op de 900 meter hoog gelegen wijngaard groeien hier vooral ‘cepas viejas’, de oude, superieure Monastrell-stokken die
70% van deze blend uitmaken, aangevuld door Cabernet Sauvignon en Tempranillo. Samen lagerden ze een jaartje op
eiken vaten. Kruidig geurend, met impressies van eik en struiken, maar vleziger en rijper in de mond, met impressies

van dadels en pruimen. Finale met cacao. Te proberen bij cassoulets, lamscoteletjes en geroosterd rood viees.

Trapio 2008 6 040 12,58
Speciale cuvée van La Purisima Bodegas, gemaakt van minstens 50 jaar oude wijnstokken die zorgen voor een
fantastische concentratie. Na de heel donkerrode kleur volgt een exotisch boeket van cacao, noten, tabak en leder. De
smaak is enorm vlezig en vet, met veel rijpe bosbessen, maar ook tabak en koffie. Peperige afdronk. Een exotische wijn
met heel veel fruit, body en alcohol (15%) die u vooral bij wild, lamsgerechten en Aziatische vleesbereidingen kan
serveren.

Enesencia Dulce 2008 6 072 11,79
100% zoete rode Monastrell

D.O. NAVARRA

Ochoa Tempranillo & Garnacha 2010 12 s15 6,23
De verse aardbeien van de Tempranillo en de rijpe rode en zwarte kersenimpressies van de Garnacha markeren zowel
het boeket als de smaak van deze wijn. Verder ook indrukken van zoete bloemen en mokka. Een fruitgedreven wijn die
jong direct lekker smaakt als u hem rond 14°servee rt. Schenken bij 0.a. kalfsgebraad, varkenshaasje, paella of risotto.

Ochoa Calendas Roble 2010 6 650 1,87
Deze Roble is een blend van Tempranillo (70%) en Syrah (30%), geplukt in de hooggelegen, zonnige wijngaard "El
Bosque", die 6 maanden in eiken vaten verbleven. Zeer donkere, paarse kleur. Rijk boeket van zwart fruit, zoethout en
bosbessen. Vlezig en sappig in de mond, met vooral bosaardbeien en kersen, aangenaam kruidig, fris en volledig in
balans. Koeler drinken (14C) vooral bij gegrilde of gevulde groenten, salami, stoofpotjes en geroosterd varkensvlees.

Ochoa Merlot Varietal Crianza 2007 6 g3 10,12
Ook deze 100% Merlot wordt exclusief gemaakt van druiven van de Finca ‘El Bosque’, maar krijgt bovendien zeker 1

jaar lagering in Franse eiken barriques. Hierdoor verkreeg de wijn meer finesse. Nog jonge kleur, met een boeket van
zoete ceder, gedroogde specerijen en zwarte pruimen. Heel sappig en rijp in de mond, met impressies van koffiebonen,
pruimen en zwarte kers. Een schitterende Merlot die zal smaken bij alle wildbereidingen, stoofpotjes en geroosterd
varkensvlees.

Ochoa Mil Gracias Varietal Crianza 2008 6 g7z 10,55
Vader Ochoa gaf zijn dochter, een gediplomeerde oenologe, de kans om haar ‘eigen ding’ te doen. Zij maakt nu jaarlijks
deze ‘single vineyard’ cuvée als een hommage aan de vorige generaties. Adriana laat de Graciano-druiven 9 maanden

in Franse en Amerikaanse eiken vaten rijpen, wat leidt tot een fantastisch boeket van gedroogde pruimen, vijgen,
chocolade en leder, met veel cederhout, blauwe pruimen en noten in de smaak. Een vlezige topwijn voor bij klein wild,
tournedos, rosbief of stevige kazen.
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D.O. CONCA DE BARBERA

Carles Andreu Vi Negre Trepat 2009 6 120 14,76
Carles Andreu kent u van onze voortreffelijke cava’s, maar ook in deze herkomstbenaming weet hij te scoren. Deze
selectie van inheemse Trepat-druiven uit een 50 jaar oude wijngaard, liet hij %2 jaar op nieuwe Franse eiken vaten

lageren. Met als resultaat een naar krenten, vanille, komijn, anijs en rood pitfruit geurende cuvée, die vlezig smaakt naar
rode bessen en kersen, rijp maar met een enorme frisheid. Afdronk met zoete toffee. Schitterend koel geserveerd (max.
15<C) bij eendenborst, lamscarré, spaghetti Bologne se of fondue Bourguignonne.

Celler Escoda Coll del Sabater 2004 6 g 15,55
Slechts 20 vaten werden van deze cuvée weerhouden, waarvan Merlot (75%) en Cabernet Franc (25%) na 7 maanden
eiklagering de blend bepalen. Uiteraard weer een uniek product, met een jaarproductie van slechts 2000 flessen, dat het
afgedrukte everzwijn op zijn etiket waar maakt. Dit is namelijk een nog krachtige wijn met een boeket van gekonfijte
kersen, cacao en specerijen, breed van smaak met pruimencompote en bosfruit. Een cuvée voor kenners die vooral

past bij hartige schotels zoals hazenrug, hertenfilet, haas met portsaus of oude kazen.

Celler Escoda La Llopetera 2004 6 g 15,55
Spaans maar een zware Bourgognefles, 100% Pinot Noir, 7 maanden opvoeding op Franse eiken vaten en een

productie deze jaargang van slechts 14 barriques: geinteresseerd? Na het boeket van pruimenjam en kaneel, volgt een
elegantere smaak van ‘sour cherries’ en groene pruimen. Denk niet aan Bourgogne, maar combineer deze Pinot met

0.a. 0SS0 bucco, lamsnootjes, barbecued ribs of confit de canard

Celler Escoda Les Paradetes 2005 6 12gs 15,55
Nooit gehoord van Sumoll-druiven? Dan is dit uw kans, want 60% van deze cuvée bestaat uit 80 jaar oude stokken van

dit druivenras, aangevuld met 40% Garnacha. Na 6 maanden eikopvoeding krijgen we een boeket van zwarte kersen,
rode pruimenmarmelade en ceder, maar in de smaak een echte fruitbom. Gekonfijte kersen en krieken, sappig, maar
voldoende pittig. Schenk deze wijn die nu nog in het glas moet ontwikkelen bij gevogelte (coq au vin, Mechelse

koekoek), eendenborst of lamscurrie.

SACACORCHOS.be

CAVAS Y VINOS DE ESPANA
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D.O. RIOJA

Vina-Marro Tinto 2011 12 a2 4,9€
De nieuwste oogst van dit betrouwbare Rioja-domein, waarvoor alleen druiven werden gebruikt die uit de eigen
wijngaarden komen. Uiteraard nog jonge kleur met paarse schijn en een plezierig aroma van frambozen en aardbeien.
Ook in de mond veel verse rode bessen en aardbeien, sappig, licht peperig. Een plezierwijn voor de komende
tuinfeesten. Koeler geserveerd (149 prima bij kip, BBQ of kalfsvlees.

Vina-Marro Roble Seleccionada 2008 12 60 7,99
Deze cuvée zit van begin tot einde vol klein rood fruit, sappig en kruidig. Ondanks het feit dat hij helemaal versmolten is,
bezit hij toch nog de tannines om een paar jaartjes van te genieten. Het is vooral de Tempranillo (75%) en de 6 maanden
Amerikaanse eik die hem deze body gaven. Een passe-partout voor bij saté, steaks, boeuf bourguignon,... Schenk hem
eveneens wat koeler (max. 14/15C).

Vina-Marro Crianza BESTSELLER ROOD tussen5-10€ 2008 12 710 8,59
Totaal andere stijl dan de voorgaande : dit is minder streng en eleganter dan vorige cuvée, misschien te verklaren door
de 14 maanden lagering op Amerikaanse barriques. Geur van o.a. tabak, groene vijgen en vooral in de smaak gekonfijt
fruit , rijp maar toch met voldoende fraicheur. Vooral prima bij gevogelte en kalfsvlees.

Vina-Marro Reserva 2005 12 s7e 10,60
Een blend waarin de Tempranillo domineert (80%), maar die zomaar eventjes 24 maanden op barriques lagerde en nog
eens 16 maanden op fles vooraleer hij werd gelanceerd. Verfijnd boeket met zoete ceder en specerijen, in de mond
helemaal versmolten met pruimen en bosbessen. Echte maaltijdwijn voor bij pluimwild, parelhoen of hoevekip.

Domeco de Jarauta 2007 6 1700 20,57
Wanneer een wijnmaker zijn familienaam schenkt aan een cuvée van gelimiteerde productie dan moet het wel bijzonder
zijn. José Vicente Domeco de Jarauta vindt deze Rioja en Tempranillo, waarvan hij deze oogst slechts 6000 flessen
maakte, dit eresaluut waard. Een wijn met een jonge, robijnrode kleur en een fijn boeket van cederhout, pruimen,
geroosterde noten, cacao en tabak. In de mond zeer fruitig en rijp, met vooral zwarte vruchten, praliné, zoete ceder en
specerijen. Lange afdronk met nog altijd veel fruit. Een ‘big wine’ die we kunnen serveren bij rundvlees, klein wild, gegrild
lam of stevige stoverijen van varkensvlees.

Vina Marro Organic 2010 12 s2r 9,93
De zon in uw glas! Deze ecologische wijn wordt gemaakt van de jongere druivenstokken van het domein en staat
helemaal in het teken staat van zomers fruit. Na de fonkelende kleur volgt een boeket van Turks fruit en rood pitfruit. De
smaak is zelfs exotisch, aangenaam rijp en sappig, met zowel rood fruit als mango. Heel fris ook, met milde tannines.
Ideaal bij de barbecue, mediterrane schotels en pasta.

Vina Tobia Tinto Joven 2010 12 a5 5,99
Nog jonge kleur met paarse glans. Boeket met chocoladetruffel en zwarte besjes, maar vooral plezierig in de mond met
rode kersen en aalbessen, heel fris en rond. De ideale dagdagelijkse wijn voor bij varkensvlees, steak of BBQ. Schenk
hem wel iets koeler (rond 14<C).

Tobia Tinto Daimon Fermentado Barrica 2010 10 760 9,20
De rode cuvée van dit vernieuwend gamma dat Bodegas Tobia recent heeft gelanceerd. Een assemblage van 37%
Tempranillo, 26% Garnacha, 24% Graciano en 13% Merlot met 6 maanden lagering op Franse en Amerikaanse
barriques. Een briljante donkerrode kleur met een elegant boeket van pruimen en bosaardbeien. Zacht en rijp in de
smaak met hints van zwarte en rode kers, mediumbody, met bovendien zeer frisse zuren. Een moderne elegante wijn, te
schenken bij varkensvlees, gegrilde steaks en stoofpotjes.

Tobia Crianza Seleccion 2007 12 s2s 9,98
Deze 100 procent Tempranillo lagerde een vol jaar op zowel Franse als Amerikaanse barriques, wat duidelijk blijkt uit

zijn lichte eikaroma’s en de cedertoets in de smaak. Verder impressies van mineralen, zwart fruit en anijs. Mooi op dronk
en geschikt voor bij gemarineerd rood vlees, cassoulet of stoverijen.

Tobia Crianza 0,5 | 2006 12 6,64 8,0<
Tobia Crianza Magnum 1,5 2007 1 20,66 25,0(
Tobia Crianza Magnum 1,5 in kist 2005 1 32,00 38,72
Tobia Crianza  Balthazar 9 lin kist. 2005 1 16400 198,4¢
Tobia Crianza Melchior 18 lin kist. 2005 1 340,24 411,6S



JT/A  Q Btw ex Btw in

Tobia Graciano Tinto 2008 12 wo 12,95
In Rioja leert men de Graciano-druif eindelijk opnieuw waarderen. Deze 100% Graciano verbleef 10 maanden in
Hongaarse eiken vaten. Het gaat om een erg beperkte productie. Na de mooie rode kleur volgt een fruitgedreven, jammy
boeket van o.a. rode pruimen, bosaardbeien en een specerijenhint. In de smaak indrukken van tabak, vijgen, peper

maar vooral vlezige, rijpe rode bessen, naast een prachtige frisheid. Prima bij alle soorten geroosterd, gekruid en/of
gemarineerd vlees en mediterrane keuken.

Oscar Tobia Reserva 2006 6 g 15,49
Dat het om een reservawijn gaat is duidelijk: de vooral 90% Tempranillo-druiven lagerden 21 maanden in Franse en
Hongaarse barriques, waarvan er slechts 114 werden gebotteld. Een heel fijne cuvée, met impressies van cappuccino,
melkchocolade, vanille en gerookte eik, fluwelig qua smaak met nog uitstekende zuurgraad. Schenken bij pluimwild,
kalfsbereidingen of lamsvlees.

Alma de Tobia Tinto Ferm. Barrica 2005 6 2600 31,46
Zowel qua kleur, boeket als smaak is deze wijn nog springlevend. Samengesteld uit Tempranillo (85%), Garnacha (10%)
en Mazuelo (5%) en 14 maanden gelagerd op Franse eik, proeven we veel gekonfijt en vlezig fruit (cassis, blauwe
pruimen, bosbessen), specerijen, geroosterde noten, nouga en fijne tannines. Pure finessewijn die nog jarenlang uw
beste vlees- en wildschotels zal aanvullen.

D.O. CIGALES

La Legua Tinto 2010 12 s20 6,29
Deze wijn van het joven-type, dus vooral bestemd om jong te genieten, krijgt zijn fruit vooral van de 95% Tempranillo, die
aangevuld werden met 5% rijpe Garnacha. Sympathiek fruitig, met frambozen en kersen, lichtjes kruidig en jammy, met
ook impressies van cacao. Voldoende fris. Koel schenken (max. 14C), bij tapa’s, charcuterie, BBQ en k oude
vleesschotels.

La Legua Roble 2008 12 60 1,26
lets duurder dan de vorige cuvée, maar versterkt door 6 maanden lagering op eiken vat. Rijp boeket en rijpe fruitsmaak
met bosvruchten, maar ook een cedertoets, qua smaak voller dan vorige fles, met opnieuw de duidelijke aanwezigheid
van houtlagering. Afdronk met vanille. Perfect bij kazen met harde korst, stoofkarbonade of varkenshaasje.

La Legua Crianza 2008 12 g0 9,68
Een crianza die maar liefst 15 maanden op Franse en Amerikaanse eik lagerde, manueel werd geoogst en voor 95% uit
Tempranillo bestaat, aangevuld met 5% Cabernet Sauvignon. Dat geeft een aangenaam geurende wijn, met impressies
van vanille, zoete ceder en cacao, in de smaak gevolgd door kokos, sappig rood fruit en melkchocolade. Zachte

tannines. Een Tempranillo die het zeer goed zal doen bij kalfsvlees, parelhoen hoevekip en romige kazen.

La Legua Reserva 2006 6 uss 13,98
Voor deze reserva koos de wijnmaker voor 100% Tempranillo, afkomstig uit de finca familiar van 80 hectare. De
geselecteerde druiven konden 2 jaar rustig lageren op Franse en Amerikaanse eik. Opvallend zijn de fijne ceder- en
tabakstoets in geur en smaak, de volle smaak van blauwe bosbessen en pruimen, en de gerookte eikimpressies en
tannines. Kokos en vanille markeren de lange afdronk van een elegante wijn, die u zonder problemen kan combineren
met fijn wit of rood vlees, gevogelte en klein wild.

La Legua Capricho 2006 1 188 22,84
De absolute topcuvée van het huis, samengesteld uit 100% (oude) Tempranillo die 24 maanden op Franse barriques
mocht verfijnen. In deze jaargang werden slechts 1000 flessen geproduceerd. Het gaat dan ook om een exclusieve wijn,
die geurt naar gekonfijte rode en groene vruchten, melkchocolade en hazelnoten. Romig in de mond, met een gerookte
eiktoets en opnieuw chocolaté, maar vooral fluwelig rijp rood fruit. Een charmante luxecuvée die nu hemels smaakt,

maar nog jaren toekomst heeft. Te schenken bij alle edele vlees -of wildbereidingen.
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D.O. RIBERA DEL DUERO

Emilio Moro, Finca Resalso 2010 6 776 9,39
Terwijl u wacht tot de ‘grote’ wijnen van Moro hun toppunt bereiken, kan u al volop genieten van deze fruitige, jeugdige
Tempranillo. Puur fruitgenot van aardbeien, kersen en frambozen, levendig, met een kruidige toets en net genoeg
structuur door de 4 maanden lagering op Franse barriques. Uitstekende prijs-kwaliteit verhouding. Schenk deze wijn wel
koeler op 14/15<T bij steaks, hamburgers, stoofpotj es en de betere charcuterie.

Emilio Moro, Tinto Fino 2008 6 1zos 15,83
Ook deze cuvée is een goed en goedkoop alternatief in afwachting dat de exclusieve Malleolus-reeks rijp is. Bijzonder
fijne wijn, met veel hazelnoten, vanille, rode vruchten, oosterse specerijen en vlezige bosbessen. Dat alles ook perfect

rijp en fluwelig, met een toets van geroosterde kruiden, aarde en ceder door de 12 maanden lagering in Franse en
Amerikaanse vaten. Nu reeds prima te drinken, vooral bij varkensvlees, lam en klein wild.

Bodegas Cepa 21, Hito 2009 6 s2s 9,99
Wedden dat uw vrienden denken dat deze wijn dubbel zoveel kost? Afkomstig van een 50 hectare groot domein dat
Emilio Moro bezit. Een joven tinto met veel structuur en body, die niet alleen over veel fruit beschikt (zwarte kersen,
bosaardbeien, pruimen), maar ook nog krachtige tannines en eik dankzij de 8 maanden opvoeding in Franse barricas.
Lange afdronk met specerijen en vanille. Mooie fraicheur. Een voor zijn prijs ongezien complexe, rijke en rijpe wijn.

Prima bij hoevekip, lamsvlees, gevulde kalkoen, filet pur en rosbief.

Bodegas Cepa2l 2008 6 s 20,87
De Moro-familie maakt onder dit Cepa21-etiket een moderne Ribera, die voor 100% uit Tinto Fino bestaat - de
plaatselijke Tempranillo - en 14 maanden op Franse en Amerikaanse barriques heeft gelagerd. Dat geeft een elegante
wijn met een mooie robijnrode kleur, een neus van bramen, zwarte kers, aardbei, peper en wierook, nog vrij krachtig en
fruitig (cassis) in de mond. Zeer lange afdronk met nu nog eik en veel vanille. Opvallende frisheid. Een wijn die prima
smaakt bij pasta’s met rijke saus, filet pur en klein wild.

Emilio Moro, Malleolus 2008 6 225 32,97
Geproduceerd van oude stokken (tot 75 jaar!), verbleef deze wijn 18 maanden in Franse barriques. Intens dieprood, met
een zeer mooi boeket van gekonfijt fruit, mineralen en gerookte eik. In de mond bijzonder vlezig, barstend van de rijpe
rode en zwarte vruchten (kersen, aardbeien, bosbes), cacao, veel specerijen en een mooie aciditeit. Lange afdronk met
fijne houttoets. Smaakt nu al lekker bij gegrild rundvlees, lam -of schapenvlees, rosbief en pluimwild.

Emilio Moro, Malleolus de Valderramiro 2007 1 723 89,90
In Valderramiro bevinden zich 4 hectare met de oudste stokken van deze winery — tot 85 jaar oud — die exclusief voor
deze cuvée werden gebruikt. Bovendien fermenteerde de wijn in (nieuwe) Amerikaanse eik en werd nog eens 18
maanden in (nieuwe) Franse ‘barricas’ opgevoed. Met als resultaat een wijn die nog lang kan ouderen. Briljant
kersenrood, heel veel rijp fruit aan de neus (zwarte kers), mokka en een hint van fumé eik. In de smaak rijp,
geconcentreerd en fluwelig, met 0.a. chocolade, bosbes en mineralen. Lange afdronk. Perfect bij gegrild rood vlees,
wildstoverijen, patrijs en lamscarré.

Emilio Moro, Malleolus de Sanchomartin 2007 1 w00 119,79
De absolute topper van het gamma. Prijzig, maar vergeleken met veel grands crus classés uit Bordeaux van dezelfde
kwaliteit nog steeds een buitenkans. Vooral indrukwekkend in de neus, met geroosterde noten, mokka, mineralen,
cederhout, vanille en zwarte bosbessen. Ook in de smaak heel complex en geconcentreerd zwart fruit, opnieuw fumé,
met nog stevige tannine. Een wijn die u minstens nog 10 a 15 jaar kan bewaren. Nu vooral schenken bij wild zoals
everzwijn, hazenrug en hert, of bij gegrild rood vlees.

Gran Salinero Tinto 201C 12 6,9¢ 8,3t

Een Ribera del Duero aan deze prijs !! Heel rond en soepel in de mond met rood pitfruit, zeer aangenaam en met een
mooie aciditeit.
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Gran Salinero Tinto Roble 2008 12 s2s 9,98
Ribera del Duero altijd duur? Probeer dan eens deze cuvée, die slechts 4 maanden lagerde op Franse eik, maar geurt
naar verse aardbeien, frambozen en eik. Heel rond en soepel in de mond met rood pitfruit, zeer aangenaam en met een
mooie aciditeit. Te proberen bij charcuterie, kazen en licht vleeswerk.

Gran Salinero Tinto Roble Seleccion 2009 6 noo 13,31
100% Tempranillo op 100% nieuwe Amerikaanse eik, gedurende 7 maanden. We proeven een wijn vol vanille, eik en
pure chocolade, met in de mond veel vlezigheid en marmelade van rood fruit, cacao en gerookt hout. Een lange afdronk
met mooi versmolten tannines. Onze tips: ossenhaas, geroosterd varkenvlees, oude Gouda of Edammer. Beperkte
produktie van 2000 flessen.

Gran Salinero Tinto Crianza 2008 6 1320 15,97
Amper 1200 flessen worden per oogst van deze Tempranillo-cuvée gemaakt, die zo'n 12 maanden in Franse en
Amerikaanse eik verblijft. lets robuustere geur en smaak dan vorige cuvée, met impressies van muskus, laurier, rijpe
bramen en frambozen. Vooral te serveren bij hartige vleesbereidingen met saus.

Leda Vinas Vieja 2000 6 149 19,95
Een ‘tinto fino’ van 50 jaar oude Tempranillo-stokken, waarvan de druiven zomaar eventjes 17 maanden in nieuwe
barriques lagerden. Wat een verrassing, want na 10 jaar is deze wijn nog springlevend. Intens robijnrood, met een
complex boeket van pure chocolade, mineralen, zwart fruit en een boisé toets. De smaak begint eveneens ‘oaky’, maar
wordt snel heel elegant, boordevol gekonfijte rode vruchten, cashewnoten en mokka. Schitterende fraicheur. Een
feestelijk glas om uw fazant, patrijs, roshief, reerug of tournedos te vergezellen.

Vino de la Tierra Castillie y Leon

Quinta Sardonia 2007 6 w9 34,97
De internationale media zijn gek op deze wijn - iedereen geeft 92 a 94/100 - en dat is niet verwonderlijk: deze
biodynamische cuvée van Peter Sisseck (van de al even bekende ‘Pingus’) en Jerome Bougnaud haalt het beste boven
van de (50%) Tempranillo, Cabernet Sauvignon (30%) en nog een viertal druiven, die samen 18 maand in Franse
barriqgues werden opgevoed. Pure finesse! Nog jong donkerrood, met een schitterend boeket vol vanille, ceder, espresso
en oosterse specerijen. Elegant en kruidig in de smaak, vol rijpe bosbes en zwarte kers, fluwelig van structuur. Lange
afdronk met kokos en eik. Reserveer dit voor speciale gelegenheden en fijne (vlees)bereidingen. Zal de komende jaren
zeker nog in prijs verhogen!

D.O. MONTSANT

Clos del Gos 2010 6 7,00 8,47
Ondanks zijn lage prijs, vertrekt deze cuvée van sterk materiaal: 70% Garnacha negra, 20% Samso en 10% Syrah -
gemiddeld van 30 jaar oude stokken met laag rendement - die 4 maanden op Franse Allier-eiken vaten rijpten. Dat levert
een wijn op met een nog heel jonge rode, zelfs paars fonkelende kleur en een plezierig parfum van rode pruimen,
bosaardbeienjam en gekonfijte frambozen. Ook in de smaak massa’s fris en jong fruit (frambozen, aardbeien, kersen)
met veel sappigheid en fraicheur, zonder overdreven alcohol of hout. Schenk deze aangename semi-crianza wel vrij koel
rond 14T bij 0.a. geroosterd varkensvlees, steaks op de BBQ, stoverijen of lamskoteletjes.

Tossals Junior 2008 6 g2 9,99
Een in alle opzichten rijker type Montsant, met Garnacha, Carifiena, Cabernet Sauvignon en Tempranillo die 10

maanden op Franse vaten lagerden. Vooral zijn rijp, exotisch boeket (pruimenjam, dadelpasta, kaneel) en zijn volrijpe,
kruidige fruitsmaak doen haast aan een Amarone denken. Lange vurige afdronk. De ideale partner bij rood vlees of
wildstoverijen.

Tossals 2008 6 130 15,73
Zoekt u een klassewijn voor hij alle geroosterde vlees of wild, ook lamsbereidingen?Dan is dit uw keuze, want op basis
van dezelfde druiven als de junior (plus 3% Syrah) en 13 maanden nieuwe eiklagering, blijkt dit een cederachtige,
fruitvlezige en nog krachtige cuvée, met impressies van gekonfijte bessen, vanille en pure chocolade. Kan nog lang
probleemloos bewaard worden. Een Montsant voor uw fijnste vlieesbereidingen.
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D.O. PRIORATO

Clos de Tafall 2009 12 8,25 9,98
Een Priorat in deze prijsklasse !!! Deze cuvée werd samengesteld uit Garnacha tinto, Carinena en Cabernet Sauvignon,
12 maanden legering in Franse eik. Produktie van 20,000 flessen. Uiteraard bereikt deze cuvée niet de finesse of
fruitconcentratie van de 'grote jongens' maar u krijgt véél temperament en een goed getypeerde wijn voor weinig geld.
Normale robijnrode kleur met royaal tranenspoor langs de glaswand. Neus van zwarte thee, geroosterde noten, kaneel
en dedroogde pruimen, plus een licht muskustoets. In de mond 'straf', met veel zwart fruit, een minerale toets en voorts
impressies van pruimen, groene vijgen, amber, donkere chocolade en English breakfast thee, opnieuw licht animaal en
tabacé. Nog ferme tanines. Voor wie houdt van een kloeke, enigzins rustieke cuvée die vooral opleeft in confrontatie met
gerechten.

Predicat 2010 6 o7e 11,85
Eindelijk nog eens een betaalbare Priorat! Donkerrood en briljant, met een neus van aarde, zwart fruit en zoethout. Heel
vlezig in de mond, met een kruidige hint (peper, laurier) en vooral veel rode en zwarte steenvruchten. Genereus en
fluwelig. Een wijn die vooral bij eten tot zijn recht komt, bijvoorbeeld bij geroosterd varkensvlees, hamburgers, spaghetti
Bolognese, stoofpotjes of steaks.

Clos Berenguer Vi de Selecc 2006 6 620 31,7(
Handgeplukte druiven uit de wijngaard van deze clos, met als basis 33% Garnacha, 33% Carifiena, 17% Cabernet
Sauvignon en 17% Syrah, die 16 maanden Franse eiklagering kregen. Bovendien gaat het hier om een topcuvée van
stokken tussen 70 a 100 jaar oud en een productie van amper 2.100 flessen per jaar. De moeite waard, want met
impressies van zwart fruit, geroosterde noten, mokka, zwarte kersen en Turks fruit, enorm verleidelijk. Serveren bij pasta
met paddestoelen, reerug, Tournedos Rossini of gans.

Clos Berenguer Finca Les Sorts 2008 6 nz 50,00
Van deze unieke cuvée werden in 2006 slechts 1.200 flessen gemaakt. Een 100% Cabernet Sauvignon, die 15

maanden op eiken barriques werd opgevoed. Een topwijn met veel kleur en veel boeket (mokka, cassis, leder), maar
vooral in de mond indrukwekkend, vol gekonfijte pruimen, cassis, mineralen, chocolade en rijpe tannines. Enorme
afdronk. Een juweeltje om te schenken bij speciale gelegenheden, vooral bij hazenrug, everzwijn, hert, ossenhaas of

rijpe kazen.

Clos Berenguer Syrah de Finca 2008 6 nz 50,00
De Cabernet Sauvignon is al iets bijzonders, maar deze 100% Syrah is helemaal een verrassing. Opnieuw een
gelimiteerde oogst van nauwelijks 1000 flessen. Dit hebt u nog nooit geproefd: na de jonge, volrode kleur volgt een
explosie van zoetrijp fruit in geur en smaak, met indrukken van hazelnoten, pure chocolade, vanille, bosbessen, heel
vlezig en fluwelig. De smaak blijft minutenlang hangen. De 15 maanden eik en de 15% alcohol maken er een ‘big wine’
van die echter zal schitteren aan tafel bij haarwild, lamsbout, cassoulet en zelfs Indische of Thaise gerechten.

D.O. CATALUNYA

Alcor 2008 6 w04 24,74
Deze cuvée wordt vooral gedomineerd door Syrah (51%), maar aangevuld met 22% Garnacha, 8% Cabernet

Sauvignon, 10% Marselan en 9% Monastrell. De eiklagering? 19 maanden op nieuwe en tweedejaars Franse eik,

kortom een zeer gelimiteerde productie. Paarsrood, briljant, met echte Cabernet-aroma’s (grafiet, cassis), mineraal en
gekonfijte zwarte en rode kersen in de mond, maar met een prima fraicheur. Te genieten bij rosbief, ossenhaas, patrijs

of kwartel.
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Wine in Tube " Galeria del Vino

Kwaliteitswijn in kwaliteitsbox

BLANCO Wine IN Tube 3 liter 11° 4 gz 17,95
ROSADO Wine IN Tube 3 liter 12° 4 gz 17,95
TEMPRANILLO Wine IN Tube 3 liter 13° 4 gz 17,95
MERLOT Wine IN Tube 3 liter 13° 4 1566 18,95
SYRAH / TEMPRANILLO ROBLE WineIN Tube 3 liter 13° 4 1566 18,95
CHARDONNAY WineIN Tube 3 liter 13° 4 1566 18,95
VERMOUTH Wine IN Tube 3 liter 13° 4 uss 13,95
SANGRIA Wine IN Tube 3 liter 13° 4 gz 17,95
SANGRIA Bagin Box 5 liter 13° 1649 19,95
Vraag onze volledig horeca bundel voor dit prdduZie ook www.GALERIAdelVINO.be voor technischefo.
/ /
H www.Galertabelvino.be
ube
Bag in Box CAMPULES BLANCO 3L 054 12,7°F
Bag in Box CAMPULES TINTO 3L 1054 12,7°F

Bag in Box CAMPULES TINTO 5L 149 19,9%
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SACACORCHOS.be

CAVAS Y VINOS DE ESPANA

RECLAME MATERIAAL EN RELATIEGESCHENKEN VOOR HORECA EN BEDRIJVEN

UW RELATIE- EN KADOVERPAKKINGEN KUNNEN WIJ OP MAAT EN GEPERSONALISEERD AFWERKEN.

Enkele voorbeelden van geschenkverpakking

Kartonnen doosje welle line voor 1 fles 0,99 1,20
Kartonnen doosje welle line voor 2 flessen 1,32 1,60
Kartonnen doosje welle line voor 3 flesse 1.4¢ 1,8C
Kartonnen doosje voor (Cava) Magnum 2,60 3,15
Luxe kartonnen doos voor 1 fles Carles Andreu Cava 3,08 3,67
Luxe kartonnen doos voor 3 Cava flessen Carles Andu 5,60 6,78
Houten luxe koffertje Sacacorchos voor 1 fles biek 4,50 5,55
Houten luxe koffertje Sacacorchos voor 2 flessen s 6,42 7,77
Houten luxe koffertje Sacacorchos voor 3 flessenexnis 7,34 8,88
Houten luxe koffertje Sacacorchos voor 6 flessendnk 8,26 9,99
Geschenkbon Bedrag zelf te bepalen

Glas Sangria Sacacorchos 206 2,98
Cava Glas Sacacorchos 220 2,66
Cava Stop Sacacorchos 207 2,99
Degustatieglazen Spiegelau Festival 30cl a0 5,32
Placemates 500 stuks a5 32,00

WIJ ORGANISEREN GRAAG VOOR U EN UW VRIENDEN (vanaf 10 personen) BETALENDE DEGUSTATIES ZONDER AANKOOPVERPLICHTING
IN OVERLEG STELLEN WIJ HET PALET AAN WIJINEN SAMEN E N WORDEN DEZE AAN UW GROEP DESKUNDIG VOORGESTELD.

VOOR UW FEESTEN : VERHUUR VAN GLAZEN, AFWAS INBEGRE PEN. KLEINE EN GROTE CAVA EMMERS PAELLA-PAN...

TERUGNAME VAN NIET - VERBRUIKTE WIINEN. Korting op  verhuur bij aankoop wijnen. SPECIALE VOORWAARDEN V OOR VERENIGINGEN
In onze winkels worden op sommige wijnen tevensaetal hoeveelheidskortingen toegepast in funatiehoeveelheden.
Kurksmaak zal gezien de prijssetting niet als redemterugname gelden. Dit percentage kan niet gegieerd worden

en blijft ten laste van de klant. Behoudens comi@lergeste onzentwege.

Al onze fakturen zijn kontant betaalbaar. Mogelgichte betalen met Bancontact. Kredietkaarten wontiet aanvaard.



